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Foies G
ras - C
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M

agrets fourrés au Foie G
ras

C
ous de C

anards farcis au Foie G
ras
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C
E

N
o
s m

a
rc
ha

nd
ise

s vo
ya

g
e
nt a

ux risq
ue

s e
t p

é
rils

d
u d

e
stina

ta
ire

.
Pour sauvegarder vos droits, nous vous dem

andons
d

e fa
ire toutes réserves a

up
rès d

u tra
nsp

orteur a
u

m
om

ent d
e la

 livra
ison.

Si vous d
ésirez fa

ire tra
nsp

orter une com
m

a
nd

e
d

e fra
is (tel q

ue m
a

g
rets fra

is, cuisses fra
îches ou

cuisses d
e ca

na
rd

 confites sous vid
e), nous vous

ra
p

p
elons q

ue la
 tota

lité d
u tra

nsp
ort, a

insi q
ue

les fra
is d

’em
b

a
lla

g
es seront à

 votre cha
rg

e.

N
otre m

od
e d

e fa
b

rica
tion ne nous p

erm
etta

nt
p

a
s d

’a
voir d

es stocks infinis, n’a
ttend

ez p
a

s la
veille d

es fêtes p
our com

m
a

nd
er. M

erci d
e votre

com
p

réhension.

CO
N
D
ITIO

N
S D

!EXP"D
ITIO

N

Pour éviter d
e p

a
yer

les fra
is d

e transport,
penser à vous
regroupera

vec
vos a

m
is et votre

fa
m

ille a
fin

d
’a

tteind
re

le fra
nco

d
e p

ort.

et com
m

entée
a

vec d
ég

usta
tion sur rend

ez-vous

Groupe visite gratuite

tous les jeud
is à

 17
h

30 sur rend
ez-vous

visite g
ra

tuite a
vec d

ég
usta

tion

De mi-juillet à fin août
Visite d’été

PÉRIGUEUX

BERGERAC

MUSSIDAN

A89 RN
89

N21

G
R

IG
N

O
LS

N
EU

VIC

Horaires d’ouverture : du lundi au samedi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h30

Q
U
E
L
Q
U
E
S R

E
C
E
T
T
E
S

"
M

itonna
d

e d
’a

ig
uillettes d

e ca
na

rd
 2 p

a
rts

Se consom
m

e réchauffé (à feu doux dans une casserole).
"

C
ivet d

e m
a

g
ret a

u vin d
e Berg

era
c roug

e 3 p
a

rts
Se consom

m
e réchauffé (à feu doux dans une casserole).

"
Sa

uce p
érig

ueux truffé à
 2 %

Excellent accom
pagnem

ent pour m
agret et viande rouge.

"
C

uisses de canard au vin blanc de Bergerac sauce abricots
Se consom

m
e réchauffé à feu doux, dans une casserole,

accom
pagné de riz.

"
H

a
chis Pa

rm
entier

A passer  au four 150 ° pendant 15 à 20 m
inutes.

L
E
 C
O
IN

 D
E
S P

L
A
T
S

C
U
ISIN

"
S E

T
 SA

U
C
E
S

"
Foie g

ra
s d

e ca
na

rd
 entier

Se consom
m

e frais tranché, s’accom
pagne avec de la confiture de

figues. Vin conseillé Bergerac M
œ

lleux.
"

Bloc d
e foie g

ra
s

Se consom
m

e frais tranché ou toasté, s’accom
pagne avec de la confi-

ture de figues. Vin conseillé Bergerac M
œ

lleux.
"

Pâ
té d

e foie d
e ca

na
rd

... (Truffé)
Se consom

m
e frais (sortir du réfrigérateur 6 à 8 m

n avant de déguster),
sur un bon pain de cam

pagne ou tranché en entrée.Vin conseillé Ber-
gerac M

œ
lleux.

"
M

a
g

ret d
e ca

na
rd

 fourré a
u foie g

ra
s 7/8 p

a
rts

Placé la boîte la veille de consom
m

ation au frigo, dégager le m
agret

en poussant un des deux couvercles, enlever la graisse et trancher au
couteau. Se consom

m
e frais m

ais pas glacé, s’accom
pagne avec des

pom
m

es de pom
m

ier coupées en lam
elles réchauffées dans un peu de

beurre et légèrem
ent sucrées. Vin conseillé Bergerac M

œ
lleux.

"
C

ou d
e ca

na
rd

 fa
rci a

u foie g
ra

s 5 p
a

rts
Se consom

m
e frais tranché (sortir du réfrigérateur 6 à 8 m

n avant de dé-
guster).Vin conseillé Bergerac M

œ
lleux.

"
G

ésiers d
e ca

na
rd

 et cœ
urs d

e ca
na

rd
 confits

Se consom
m

e coupés en lam
elles réchauffés avec un peu de graisse

et servis chaud sur une salade com
posée.

"
C

onfit 2 ou 3 cuisses ou confit 1 a
ile +

 1 cuisse
Se consom

m
e réchauffés dans un peu de graisse avec des pom

m
es

de terres ou des cèpes.
"

G
rillons d

e ca
na

rd
Se consom

m
e au casse croûte tel que avec un bon pain ou en plat de

résistance
à tem

pérature am
biante avec des pom

m
es de terre bouillies

chaudes.
"

M
agrets de canard séché ou m

agret de canard séché au foie gras
Se consom

m
e frais en tranche fine à l’apéritif ou en présentation sur une

assiette
périgourdine.

• Pa
iem

ent à
 la

 com
m

a
nd

e.
• Pa

rticip
a

tion a
ux fra

is d
e p

ort :
13

€
jusq

u’à
 60

€

19,00
€

jusq
u’à

 250
€

22,00
€

jusq
u’à

 700
€

Fra
nco d

e p
ort a

u-d
essus d

e 701
€

B
O
N
 D
E
 C
O
M
M
A
N
D
E

#
 e

x
p
$
d
ie

r

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide117,00
€/kg

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *300 g
35,10

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *350 g
40,45

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *400 g
46,80

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *450 g
52,65

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *500 g
58,50

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER mi-cuit/sous vide *600 g
70,20

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER bocal *190 g stérilisé
25,50

€
..................................................

FOIE GRAS ENTIER bocal *350 g stérilisé
43,60

€
..................................................

BLOC FOIE GRAS CANARD 65 g
6,40

€
..................................................

BLOC FOIE GRAS CANARD 130 g
12,30

€
..................................................

BLOC FOIE GRAS CANARD 200 g
18,20

€
..................................................

PÂTÉ DE FOIE DE CANARD 130 g
9,70

€
..................................................

PÂTÉ DE FOIE DE CANARD 200 g
12,00

€
..................................................

PÂTÉ DE FOIE DE CANARD TRUFFÉ 200 g
16,90

€
..................................................

CONFIT DE CANARD 2 cuisses
11,00

€
..................................................

CONFIT DE CANARD 1 aile + 1 cuisse
14,10

€
..................................................

MAGRET FOURRÉ AU FOIE GRAS
24,50

€
..................................................

COU DE CANARD FARCI AU FOIE GRAS
15,40

€
..................................................

GRILLONS DE CANARD 130 g
3,70

€
..................................................

GRILLONS DE CANARD 200 g
5,10

€
..................................................

GRILLONS DE CANARD 280 g
6,10

€
..................................................

GÉSIERS DE CANARD (SOUS GRAISSE)
6,40

€
..................................................

CŒ
URS DE CANARD

4,20
€

..................................................

GRAISSE DE CANARD
3,50

€
..................................................

MAGRET DE CANARD SÉCHÉ
41,00

€/kg
..................................................

MAGRET SÉCHÉ AU FOIE GRAS DE CANARD (suivant stock)
53,70

€/kg
..................................................

MITONNADE D’AIGUILLETTES DE CANARD 620 g
11,70

€
..................................................

CIVET DE MAGRET 1030 g
12,90

€
..................................................

CUISSES DE CANARD AU VIN BLANC DE BERGERAC 840 g
13,10

€
..................................................

CASSOULET AUX MANCHONS DE CANARD CONFITS 840 g
13,70

€
..................................................

HACHIS PARMENTIER DE CANARD 620 g
12,80

€
..................................................

SAUCE PERIGUEUX TRUFFÉE À 2 % 130 g
5,70

€
..................................................

L’APÉRO
28,00

€
..................................................

CANARD ENTIER PRÉPARÉ
94,00

€
..................................................

LA GOURMANDE
62,00

€
..................................................

LA SAVOUREUSE
48,50

€
..................................................

LA DÉLICIEUSE
31,00

€
..................................................

LA PÉRIGOURDINE
44,00

€
..................................................

Participation aux frais de port..................................................................................................................................................................
TOTAL

....................................................................

N
O

M
.......................................................................................................................

Prénom
..................................................................................................................

A
dresse

.................................................................................................................

.......................................................................................................................................

.................................................................…
…

…
…

…
 Tél.

.........................................

E-m
ail :.............................................................. Port.

.......................................

PRODUITS
TOTAL

Qté
Prix en €

#

    Colis

VISITE G
RATUITE ET C

O
M

M
EN

TÉE



Prix U
nit

en E
uro

Prix au 100 g
en Euro

Minimum 300 g
Maximum 600 g

PRIX
 T.T.C

. - Tarif valable jusqu’au 31 M
ars 2022

Prix U
nit

en E
uro

Prix au 100 g
en Euro

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
INGRÉDIENTS : Foie gras, sel, poivre.
C

onservation 3 m
ois au réfrigérateurA conserver à +

 2° +
4°

sous vide - mi-cuit
...........................................................................................................

11,70
€

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
INGRÉDIENTS : Foie gras, sel, poivre.
Stérilisé (conserve)

bocal de 190 g
.............................................................................................

25,50
€

13,42
€

bocal de 350 g
.............................................................................................

43,60
€

12,50
€

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD
INGRÉDIENTS : Foie gras 88 %

, eau, sel, poivre.
boîte de 65 g

................................................................................................
6,40

€
9,80

€

boîte de 130 g
.............................................................................................

12,30
€

9,46
€

boîte de 200 g
.............................................................................................

18,20
€

9,10
€

MAGRET DE CANARD FOURR!  AU FOIE GRAS DE CANARD6/8 parts
INGRÉDIENTS : Viande de canard 42 %

, graisse de canard,
bloc de foie gras 24 %

, sel, poivre.

Poids net : 760 g
......................................................................................

24,50
€

3,22
€

COU DE CANARD FARCI  AU FOIE GRAS DE CANARD
5/6 parts

INGRÉDIENTS : Farce 42 %
 (viande de porc +

 viande de
canard), bloc de foie gras 27 %

, peau de cou de canard
25 %

, œ
uf, Arm

agnac, sel, poivre.

Poids net : 400 g
......................................................................................

15,40
€

3,85
€

P&T! DE FOIE DE CANARD '50%
 DEFOIEG

RAS*
INGRÉDIENTS : Foie gras 50 %

, viande de porc, œ
uf, 

sel, poivre.

130 g
..................................................................................................................

9,70
€

7,50
€

200 g
..................................................................................................................

12,00
€

6,00
€

P&T! DE FOIE DE CANARD TRUFF! '50%
 DEFOIEG

RAS*
INGRÉDIENTS : Foie gras 50 %

, viande de porc,œ
uf,

Truffes 3 %
, sel, poivre.

200 g
..................................................................................................................

16,90
€

8,50
€

CONFIT DE CANARD
2 cuisses

INGRÉDIENTS : Viande de canard 57 %
, graisse de canard, sel.

Poids net : 565 g
......................................................................................

11,00
€

1,90
€

CONFIT DE CANARD
1 AILE+ 1 CUISSE

INGRÉDIENTS : Viande de canard 55 %
, graisse,  sel.

Poids net : 900 g
......................................................................................

14,10
€

1,60
€

G!SIERS DE CANARD
'SOUSGRAISSE*

INGRÉDIENTS : Gésiers de canard 55 %
, graisse

de
canard, sel, poivre.

Poids net : 255 g
......................................................................................

6,40
€

2,50
€

C.
URS DE CANARD

'SOUSGRAISSE*
INGRÉDIENTS : Cœ

urs de canard 67 %
, graisse

de canard,
sel, poivre.

boîte de 12 cœurs
....................................................................................

4,20
€

1,60
€

Poids net : 255 g

GRAISSE DE CANARD
INGRÉDIENTS : Graisse de canard 99 %

, sel.
700 g

..................................................................................................................
3,50

€
0,50

€

GRILLONS DE CANARD
INGRÉDIENTS : Canard (98%

), sel, poivre.
130 g

..................................................................................................................
3,70

€
2,80

€

200 g
..................................................................................................................

5,10
€

2,55
€

280 g
..................................................................................................................

6,10
€

2,17
€

Prix U
nit

en E
uro

Prix au 100 g
en Euro

MAGRET DE CANARD S!CH!
INGRÉDIENTS : Viande de canard séchée à l’air 98%

, sel, poivre. 
A conserver à +

 2° +
4°..................................................................................

4,10
€

MAGRET S!CH! AU FOIE GRAS DE CANARD
'SUIVANT STOCK*

INGRÉDIENTS : Viande de canard, Foie gras 35%
,séché à l’air,

sel, poivre. A conserver à +
 2° +

4°......................................................
5,37

€

MITONNADE D/AIGUILLETTES DE CANARD
2 parts

INGRÉDIENTS : Aiguillettes de canard 27 %
 (4 unités), carottes,

vin de Bergerac rouge, eau, oignons, girolles, échalottes, graisse
de canard, farine, fond de veau, thym

, laurier, assaisonnem
ent.

Poids net : 620 g
........................................................................................

11,70
€

1,88
€

CIVET DE MAGRET AU VIN DE BERGERAC ROUGE3 parts
INGRÉDIENTS : vin de Bergerac 37%

, m
agret de canard 30 %

,
pom

m
e de terre 19 %

, carottes, fond de veau, cognac, thym
, laurier.

Poids net : 1030 g
.....................................................................................

12,90
€

1,30
€

CUISSES DE CANARD AU VIN BLANC DE BERGERAC
SAUCE ABRICOTS 1FA2ON BRICE1
INGRÉDIENTS : Cuisses de canards (2 unités) 25%

, vin de
Bergerac 14%

 (Côte de Bergerac), eau, pruneaux, carottes,
abricots, oignons, échalotes, bouquets garnis, assaisonnem

ent.
Poids net : 840 g

........................................................................................
13,10

€
1,60

€

CASSOULET AUX MANCHONS DE CANARD CONFITS
INGRÉDIENTS : Haricots lingots 27%

, 2 manchons de canard confits,
saucisse de Toulouse. Bouillon : eau, coulis de tomates, oignons, ail, 
aromates, sel, poivre, sucre.
Poids net : 840 g

........................................................................................
13,70

€
1,60

€

HACHIS PARMENTIER DE CANARD
INGRÉDIENTS : Peau et viande de canard confite 50 %

, 
purée de pom

m
e de terre, patate douce, cèpes 4 %

, sel, poivre.
Poids net : 620 g

........................................................................................
12,80

€
2,10

SAUCE PERIGUEUX TRUFF!E  3 2%
INGRÉDIENTS : Bouillon de bœ

uf 66 %
, vin blanc, M

adère,
graisse de canard, liant,tom

ates, échalotes, truffes, sel, poivre. 
Excellent accom

pagnem
ent pour m

agrets et viandes rouges.
130 g

..................................................................................................................
5,70

€
4,38

€

(SUIVANT STOCK)

Minimum 250 g
Maximum 350 g

Minimum 300 g
Maximum 400 g

N
O
S C

O
L
ISP
O
U
R
 O
F
F
R
IR

L/Ap4ro
- 1 G

rillons 130 g
- 1 Bloc d

e Foie G
ra

s 130 g
- 1 Pâ

té 130 g
28,00

€

Le Canard entier pr4par4
- 1 Bloc d

e Foie G
ra

s 200 g
- 2 C

onfits
(2 ailes +

 2 cuisses)
- 1 Ab

a
ts (cœ

ur, gésier, cou, ailerons)
- 3 Pâ

tés 200 g
- 2 G

rillons 200 g
94,00

€

La Savoureuse
- 1 C

onfit 2 cuisses
- 1 G

ésier
- 1 Pâ

té 130 g
- 1 G

rillons 130 g
- 1 C

a
ssoulet 840 g

48,50
€

La Gourm
ande

- 1 M
a

g
ret fourré a

u foie g
ra

s
(6/8 parts)

- 1 Bloc d
e Foie G

ra
s 130 g

- 1 Pâ
té 50%

 foie g
ra

s 130 g
- 1 M

itonna
d

e a
ig

uillettes 620 g
62,00

€

La D4licieuse
- 1 C

ou d
e C

a
na

rd
 Fa

rci a
u Foie G

ra
s 400 g

- 1 Bloc 130 g
31,00

€

La P4rigourdine
- 1 b

o
c
a
l d

e
 Fo

ie
 G

ra
s e

ntie
r 190 g

- 1 Blo
c
 65 g

- 1 Pâ
té
 130 g

44,00
€

123456

Nos colis

Ph
oto

s n
on
 co

ntr
ac
tue

lle
s


